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MENU SAINT SYLVESTRE

Amuse Bouche 
Mousse de chou-fleur    

Salade de homard

Soupe de carotte au vadouvan  
Noix de Saint-Jacques

Turbot 
Chou chinois | Beurre blanc au caviar 

Sorbet pomme  
Champagne Laurent Perrier

Filet de veau et joue de veau braisée   
Purée de pomme de terre fumée | Carotte glacée | Crumble de quinoa

Chocolat « Azélia »  
Orange | Glace chocolat

MENU VÉGÉTALIEN

Amuse Bouche 
Mousse de chou-fleur    

Salade de chou romanesco | Noisette

Soupe de carotte au vadouvan  
Tempura aux carottes 

Salade de légumes 
Patate douce | Légumes d’hiver | Vinaigrette à la truffe

Sorbet pomme  
Champagne Laurent Perrier

Wellington   
Pleurotes du panicaut | Légumes | Sauce Béarnaise | Jus à l’aubergine

Chocolat « Azélia »   
Orange | Glace chocolat


