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Antipasti — Entrées — Appetizers

Italienischer Landschinken, Melone | Salamiauswahl aus den italienischen Regionen, Krauteroliven
Jambon de pays italien, melon | Sélection de salamis des provinces italiennes, olives aux fines herbes
Italian country ham, honeydew melon | Salami sélection from the Italian provinces, herbed olives
Geraucherter Lachs, eingelegte Zwiebeln, Zitrone, Sahne Meerettich | Meeresfriichte Ceviche, Mais, Mango, Koriander
Saumon fumé | Citron Oignons marinés, creme-raifort | Fruits de mer Cevice | Mais | Mangue | Coriandre
Smoked Salmon, pickled onions, lemon, creamed horseradish | Seefood-ceviche, sweetcorn, mango, coriander
“Vitello-Tonnato” Kalbsfleisch, Thunfischsauce | Eisbergsalat, Ceasardressing, Speck
“Vitello Tonnato” Veau, Sauce au thon | Laitue Iceberg, Vinaigrette César, Bacon
“Vitello tonnato” veal, Tuna sauce | Iceberg lettuce, caesar dressing, bacon
Mozzarella, Tomatensalat, Rote Zwiebeln | Pasta-Fenchelsalat
Mozzarella, Salade de Tomates, Oignons rouges | Pates - Salade de fenouil
Mozzarella, tomato salad, red onions | Pasta-fennel salad
Mediterranes Gemiise, Aceto Balsamico | Marinierte Artischocken, Spitzpaprika, Meersalz, Olivendl

Légumes Méditerranéens, vinaigre balsamique | Artichauts marinés, poivrons pointus, sel marin Huile d'olive &
Mediterranean vegetables, Aceto balsamico, Marinated artichokes, pointed peppers, sea salt, olive oil
“Panzanella” Italienischer Brotsalat, Tomaten, Paprika, Basilikum, Parmesan
“Panzanella”salade de pain a l'italienne, tomates, poivrons, basilic, Parmesan
“Panzanella” Italian bread salad, tomatoes, bell peppers, basil, Parmesan
Rohkostsalate | Blattsalate | Hausgemachte Dressings | Verschiedene Toppings
Salades de crudités | Salade verte | Vinaigrettes maison | Assortiment de garnitures
Raw vegetable salads | Leaf Salad | Homemade dressings | Various toppings
Tomaten Dip | Oliventapenade

Dip a la tomate | Tapenade aux olives &
Tomato dip | Olive tapenade

Suppe — Potage — Soup
Tagessuppe
Soupe du jour
Daily soup

Hauptgerichte — Plats Principal — Main course

Putensteaks | Rinderhiifte | Grillwiirste | Kauterbutter | Steaksauce | Estragon Sauce | Harissa
Steaks de dinde | Hampe de Boeuf | Saucisses a griller | Beurre aux herbes | Sauce pour steak | Sauce a I'estragon | Harissa
Turkey steaks | Beef shank | Grilled sausages | Herb butter | Steak sauce | Tarragon sauce | Harissa
Hahnchengyros, Tomaten, Gurke, Paprika, Tomatenreis, Tzatziki, Fladenbrot | Pollo Fino, Paprika-Tomatensugo, Landschinken, Rucola
Gyros de poulet, Tomates, Concombres, Poivrons, Riz a la tomate, Tzatziki, Pain pita | Pollo Fino | Poivrons - Sugo de tomates | Jambon de Pays | Rucola
Chicken gyros, Tomatoes, Cucumber, Bell peppers, Tomato rice, Tzatziki, Fladenbrot | Pollo Fino'- tomato, pepper sauce, country ham, rocket
Gefiillte Hackbdllchen, Schafskdse, Tomaten-Paprikasauce
Boulettes de viandes farcies | Fromage de brebis
Stuffed meatballs, feta cheese, pepper-tomato sauce
Kalbstafelspitz | Tomaten, Schafskadse, Peperoni aus dem Ofen | Kartoffel-Montasio Gratin
Pointe de veau | du four Tomates | Fromage de brebis | Poivrons | Gratin de pommes de terre Montasio
Oven-baked veal shank | Tomatoes, feta cheese, peppers | Potato monatsio gratin
Lachsfilet, Zitrusfriichte, Kapern
Filet de saumon, Agrumes , Capres, Persil
Salmon fillet, citrus fruits, capers
Kartoffelpiirree, getrocknete Tomaten
Purée de pommes de terre , Tomates séchées
Mashed potatoes, sun-dried tomatoes
Spinat, Rosinen, Pinienkerne | Gemiisecurry | Caponata-Mediterranes Gemiise Ragout
Epinards | Raisins secs | Pignons de pin | Curry aux légumes | Caponata-Rago(t de légumes méditerranéens
Spinach, sultanas, pine nuts | Vegetable curry | ‘Caponata’- Mediterranean vegetable ragout
Eine Auswahl ofenfrischer Pizzen
Sélection de pizza fraiches — A selection of assorted home made pizza

Pasta Gerichte — Plats de pates — Pasta dishes

Penne al Salmone | Rigatoni, griine Bohnen, Salsiccia, Peperoni
Penne au saumon | Rigatoni, Salsiccia, Haricots verts, Poivrons
Penne with salmon | Rigatoni, Sausage, Green beans, Pepperoni
Orecchiette alla Puttanesca
Orecchiette alla Puttanesca &
Orecchiette alla Puttanesca
Kinderbiiffet — Buffet enfants — Children’s buffet

Lasagne Bolognese | Chicken Crossies | Pommes Frites | Karottengemiise | Pasta, Tomatensauce, Bolognesesauce
Lasagnes bolognaise | Nuggets de poulet | Pommes frites | Carottes | Pates, Sauce tomate, Sauce bolognaise
Lasagne Bolognese | Chicken crossies |french fries | Carrots | Pasta, tomato sauce, bolognese sauce

SiiBe Kostlichkeiten aus der Colosseo Patisserie
Petits délices sucrés de la patisserie du Colosseo | Sweet delights from the Colosseo pastry shop
Italienische Kdseauswahl | Sélection de fromages italiens | Selection of Italian cheeses

Preis pro Erwachsenem - Prix par adulte - Price per adult — € 46,50
Preis pro Kind (6-14 Jahre) - Prix par enfant - Price per child — € 15,50
Anderungen vorbehalten - Sous réserve de modifications - Changes possible
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