
FORMULE SAINT SYLVESTRE À L’HÔTEL THÉMATIQUE 4 ÉTOILES « EL ANDALUZ » 

SOMPTUEUX NOUVEL AN  
2023/2024

2 nuitées | 3 jours à Europa-Park | 1 journée à Rulantica | Menu à 5 plats pour la Saint Sylvestre
Petit-déjeuner du Nouvel An suivi d’un brunch | Buffet événement spécial « NOUVEL AN »

31 DÉCEMBRE 2023

Arrivée en toute quiétude en cours de journée pour un réveillon du nouvel an 2023/2024 vraiment inoubliable. 
	 Visite d’Europa-Park 
	 18h30 : Apéritif au champagne dans les restaurant Don Quichotte.
	 19h30 : Dîner de gala festif à 5 plats de la Saint Sylvestre. Notre sommelier Vincenzo De Biase vous servira les vins  

	 (blanc et rouge) accordés au menu. Vins, bière et boissons sans alcool sont inclus. 
	 Les enfants recevront plein de surprises qui leur feront oublier l’attente avant minuit de manière ludique.
	 Minuit : Célébration de la NOUVELLE ANNÉE 2024 avec une coupe pétillante pour trinquer.
	 Ensuite, une surprise culinaire vous attend à partir de minuit dans notre restaurant Don Quichotte
	 Nuitée de rêve à l’hôtel « El Andaluz »

1ER JANVIER 2024

	 De 08h00 à 14h00 : Petit-déjeuner du Nouvel An suivi d’un brunch dans nos restaurants
	 Visite d’Europa-Park
	 Buffet événement spécial « NOUVEL AN » dans restaurant Don Quichotte.

	 Une expédition culinaire délicieuse avec de merveilleuses spécialités. L’apéritif, une sélection de vins (rouge et blanc)  
	 accordés de la cave du sommelier Vincenzo De Biase, la bière et les boissons sans alcool sont inclus.

	 Nuitée de rêve à l’hôtel « El Andaluz »

2 JANVIER 2024

	 De 07h00 à 10h00 : Buffet petit-déjeuner abondant dans notre restaurant Don Quichotte
	 Visite d’Europa-Park

VUE D’ENSEMBLE DES INFORMATIONS ESSENTIELLES

La formule comprend
	 2 nuitées dans la catégorie de chambre choisie
	 3 jours d’entrée à Europa-Park
	 1 jour d’entrée à Rulantica le jour de votre choix (selon disponibilité)
	 Temps forts culinaires (avec forfait boissons comme décrit plus haut)
	 Petit-déjeuner du Nouvel An suivi d’un brunch
	 Buffet petit-déjeuner le 02.01.2024

¹Les tarifs sont TTC

Les différentes formules de séjour ne sont pas cumulables.

Informations et réservation 
Nous sommes à votre disposition pour prendre votre réservation et  
répondre à vos questions par téléphone. Contactez-nous au  
00 49 78 22 86 0 5 679.

Réservez en toute sécurité ! La formule Saint Sylvestre peut être  
annulée gratuitement jusqu’au 30 novembre 2023.

Supplément par chambre/suite pour la formule Saint Sylvestre (total)
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Tarifs en chambre standard Par adulte (à partir de 12 ans) Par enfant (de 4 à 11 ans)

Chambre à 4 lits 865,00 €1 507,50 €1

Chambre à 3 lits 887,00 €1 531,50 €1 

Chambre double 945,00 €1 591,50 €1

Chambre simple 1 101,00 €1                           –

Chambre « Confort » (max. 3 personnes) 230,00 €1

Chambre « Deluxe » (max. 5 personnes) 280,00 €1

Suite Junior (max. 2 personnes) 410,00 €1

Suite thématique (max. 4 personnes) 590,00 €1

Suite Royale (max. 4 personnes) 800,00 €1

Faites une expédition riche en découvertes à destination de Rulantica le jour de votre choix au cours de votre séjour.  
Partez à la découverte de l’extraordinaire univers aquatique d’Europa-Park. Aventures renversantes dans le tumulte  
de la rivière sauvage ou sur les nombreux toboggans vertigineux, ou escapades paisibles dans la rivière de détente :  

Rulantica garantit du fun aquatique incomparable à toute la famille.
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SOMPTUEUX NOUVEL AN   
2023/2024
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MENU SAINT SYLVESTRE

Amuse Bouche 
Tartare de veau    

au caviar servi en conserve de caviar

Soupe de pois jaunes  
Flan aux épinards | Lapin

Raviolis aux truffes 
Sauce au parmesan | Asperges vertes | Truffe noire 

Sorbet à la cerise  
Champagne Laurent-Perrier

Terre & Mer   
Filet de bœuf sud-américain | Queue de homard canadien | Ganache de bœuf  

Purée de panais | Roquette | Mini chou-fleur | Carottes

Chocolat & Poire 

MENU VÉGÉTARIEN

Amuse Bouche 
Tartare de carotte au gingembre    

Orange | Caviar végétarien

Soupe de pois jaunes  
Flan aux épinards 

Raviolis aux truffes 
Sauce au parmesan | Asperges vertes | Truffe noire

Sorbet à la cerise  
Champagne Laurent-Perrier

Risotto de cèpes   
Pleurotes grillés | Brocoli sauvage

Chocolat & Poire  
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