
      

Silvester im mittelalterlichen Schloss feiern
Silvesterangebote Europa-Park 2025/2026
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Silvester Menü 2025

Amuse Bouche 
Potpourri von Edelfischen 

Safran Gelee | Kaviar | Dill | Crème fraîche

Getrüffelte Maronen-Selleriesuppe  
Geschmorter Sellerie | Schwarzer Trüffel | Kartoffelcrissini | Bresaola

Zanderfilet  
Spitzkohl | Frankfurter grüne Sauce | Beurre blanc

Himbeer-Estragon-Sorbet 
Champagner Laurent-Perrier

Rosa Rinderfilet   
Glasierte Entenleber | Burgunderjus | Ochsenschwanz Tortellone | Fingermöhre | Bimi

Weiße Schokolade - Grapefruit - Safran 
Safrandom mit Vanille-Panna Cotta-Kern | Weiße Schokolade 

 Joghurtbaiser | Grapefruitsorbet | Buttercrumble

Vegetarisches Silvester Menü 2025

Amuse Bouche 
Rote Bete Tatar 

Apfel | Zwiebelhippe | Haselnuss-Mayonnaise 

Maronen-Selleriesuppe  
Sellerie-Mandel Salat auf Maistortilla

Ligurisches Artischockenkompott  
Ravioli | Radicchio Tardivo | Frankfurter Kräuter

Himbeer-Estragon-Sorbet 
Champagner Laurent-Perrier

Vegane Kartoffel Gnocchi   
Schwarzer Trüffel | Pilzfond | Mousseline von Provence Zwiebeln | Petersilienwurzel | Micro Feldsalat 

Eisblume-Banane-Petersilie
Salzcrumble | Schokoladenbrownie | Bananen-Muskat-Sud 

Bananen-Petersiliensorbet | Kakaohippe


